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G Semaine du 04 au 08 Mai 2026 ﬂ“u 4
Criche Moyens
ﬁ Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Entrée Betteraves Chou blanc Tomates Taboulé a la semoule
= “”ﬂ R6ti de veau au jus =
L]
P .w_m.ﬁ & Omelette \.) Colin sauce citron )3 Merlu créme curry
e @ @ Saumon au bouillon @
Purée de brocolis et pommes de Purée d'épinards et pommes de  |Purée d'haricots verts et pommes de . o
Purée de céleri et pommes de terre
terre terre terre ;s e
Gariititive Férié
Petits pois Pommes de terre vapeur Riz @ Pates @
Laitage Petit moulé Fromage blanc nature Emmental Fromage frais
Compote de fruits Compote de fruits @ Compote de fruits @ Compote de fruits Q
Gotter

G Baguette et chocolat

G Baguette et beurre

Semoule au lait @,

Madeleine

@ Spécialité du chef

<o

Viande racée

~ 7

4
Q.W@ Label Rouge

z Nouvelles recettes
~

@ Plat DURABLE

~ Péche responsable

@ Plat végétarien

@ Production locale

.’\d. Viande Origine France
%
@ Produits BIO

_ Ce menu est cuisiné par
_ le chef
J et son équipe




Semaine du 11 au 15 Mai 2026

v

Criche Moyens
_ Lundi _ Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Entrée Salade de haricots verts Tomates Salade de lentilles
Plat Roti de dinde QV‘@ n” °y @ Sauté de boeuf @
Principal Saumon au paprika - -
P \,a Merlu au citron @ )3 Colin au curry @
Purée de carottes et patates douces Purée debariootsverts ctpommes Purée de céleri et pommes de terre
de terre N 7
Gamte Férie Ferme
5, ,
Pommes de terre vapeur Rz & Semoule
Laitage Brie Fromage frais Fromage blanc
Compote de pommes Compote de fruits {74 @ @ Purée de fruits @
Gouter
Madeleine @ Baguette et beurre @ Baguette et confiture

@, Spécialité du chef

< o

z Nouvelles recettes
s

"
Q\M& Label Rouge

Viande racée

@ Plat DURABLE

Pd Péche responsable

@ Plat végétarien

@ Production locale

@ Produits BIO

“‘\d. Viande Origine France

_ Ce menu est cuisiné par
_ le chef




Semaine du 18 au 22 Mai 2026 n<“ @ 4\\ .

\ 7
&/// Y 4
| =
Griche Moyens
_ Lundi _ Mardi _ Mercredi _ Jeudi Vendredi
Entrée Coleslaw Salade de lentilles Rillettes de sardines @, Chou-fleur Betteraves
Plat 'A% Roti de porc a la tomate wQ Sauté de beeuf au jus .‘Mﬂ. )ﬂ Escalope de volaille QW@
Principal \& \& Omelette @ ” Merlu au paprika
P a  Merlualatomate @ 4  Colinaubouillon @ @ @ Saumon au curry @
: is et . Purée d'hari t :
Pitrée de-eélett et pomnies detesre Purée de brocolis et pommes de Purée de carottes et patates douces urée d'haricots verts et pommes de| Purée de courgettes et pommes de
terre terre terre
Garniture
Pates g Semoule Bo Petit pois Pommes de terre vapeur Riz
Laitage Camembert Fromage blanc Petit moulé Petit suisse nature @ Yaourt nature
Compote de fruits @ Compote de fruits Compote de fruits @ Purée de fruits @ Compote de fruits @
Gouter
@ Baguette et beurre @ Baguette et miel @ Baguette et confiture Far aux pruneaux @J Cake au citron m
~ s 3
@ Plat DURABLE @ Plat végétarien “.\».«. Viande Origine France ics m-nﬂ"mac est cuisiné par
S
et son .‘a...vo‘ ST

Spécialité du chef z Nouvelles recettes
2

4

2 Viande racée Q\Vﬁ Label Rouge a Péche responsable

Q ot O -
Production locale =0 Produits BIO




ﬂu Semaine du 25 au 29 Mai 2026 ﬂ(“ Z
Criche Moyens
_ Lundi _ Mardi _ Mercredi Jeudi _ Vendredi
Entrée Betteraves @ Melon Taboulé a la semoule @ Tomates

=R 4
m@@ Sauté de boeuf @ QW@ Sauté de volaille

Plat
A Omelette “7 Saumon sauce créme citron - au paprika -
Trifietpal @ S Merlu au curry @ @ }) Colin au paprika @
Purée de courgettes et pommes de Purée d'épinards et pommes de

Purée de carottes et patates douces | Purée de céleri et pommes de terre
terre terre

D~
[S—
D~

Garniture m. H.

Lentilles Pommes de terre Riz Pates ﬁn@“
Laitage Fromage blanc Emmental Yaourt nature Camembert @
Compote de fruits Compote de fruits @ Compote de fruits Compote de fruits
Goftter
@ Baguette et beurre Madeleine @ Baguette et confiture’ Cake ala vanille @,

’ _ le chef

Ww . ) Q & @ . ‘ ot son équipe
2 Viande racée A Label Rouge )‘ 9 Péche responsable Production locale Produits BIO

~ {4 he
@, Spécialité du chef z Nouvelles recettes @ Plat DURABLE @ Plat végétarien .ﬂwﬂ. Viande Origine France | ‘ . e menu est cuisiné par
s




nr“ Semaine du 01 au 05 Juin 2026 G

\\\,
Criche Moyens
Lundi _ Mardi _ Mercredi _ Jeudi Vendredi
Entrée Chou rouges : Melon Soupe al'Andalouse @, Céleri rapée Salade de blé
) N ;
Plat Sauté de porc Qh.é 3 *ﬂ. Escalope de volaille QV)@Q
S % i) Merlu au paprika Saumon au bouillon —~
P 1 ® %
g 2 Colin a la tomates @ @ @ ~  Colinau curry @
Purée de courgettes et pommes de Purée de potiron et pommes de Purée d'épinards et pommes de Purée de brocolis et pommes de Purke deicaroftes sepatataa lonaes
terre terre terre terre
Garniture
Pommes de terre vapeur Riz ¥ Lentilles Semoule Petit pois
Laitage Fromage blanc Gouda Fromage frais Petit moulé Yaourt nature
Compote de fruits @ @, Purée de fruits Compote de fruits Compote de fruits Compote de fruits

Gotiter
Cake nature @ @ Baguette et beurre @ Baguette et confiture Cake au miel @, @ Baguette et chocolat
~ T r

m Spécialité du chef z Nouvelles recettes @ Plat DURABLE @ Plat végétarien JH«. Viande Origine France
LA BN
< o”/.
2 Viande racée

. Ce menu est cuisiné par
= le chef
et son équipe

2
QVé Label Rouge

-
\.‘ W Péche responsable 0 Production locale

.~ Produits BIO




. ; %
ﬂHU Semaine du 08 au 12 Juin 2026 ﬂ“u &
Criche Moyens
Lundi _ Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Entrée Salade de pommes de terre Concombre Tomates Betteraves
Plat Escalope de volaille Q.W@ )-m w@lmm:ﬁm de beeuf au jus @
Pri m. 1 Saumon sauce créme citron 3 P Merlu au curry \6 ) Omelette @
= e @ “A Colin au paprika @ @ “v Colin au bouillon @ @
Purée de brocolis et pommes de Purés de ottt patates douces Purée de courgettes et pommes de | Purée de haricots verts et pommes purheds clien et poummesds tevie
terre terre de terre
Garniture
Boulgour @ Lentille Pates @ Petit pois Riz
Laitage Camembert Fromage blanc nature Emmental Fromage frais Yaourt nature
Compote de fruits Compote de fruits Compote de fruits Compote de fruits ‘ Compote de fruits
Gouter

@ Clafoutis aux péches

G Baguette et beurre

@ Baguette et confiture

@ Baguette et miel

Crépe

m Spécialité du chef

< o

-~ s

z Nouvelles recettes
~

7

2 Viande racée QW& Label Rouge

@ Plat DURABLE

=

%

~ Péche responsable

@ Plat végétarien

@ Production locale

“,w. Viande Origine France

. Ce menu est cuisiné par

_ le chef
et san équipe




ﬂ(“ Semaine du 15 au 19 Juin 2026 "H“ v \ L~

Criche Moyens
_ Lundi _ Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Entrée Tomates Taboulé a la semoule Salade de haricots verts Pastéques
Plat 'A% R6ti de porc au curry . Sauté de veau P Bolognaise de beeuf
a - - - - )
- Omelette % Saumon au paprika
Pri e e . -
fcipal #  Colin au curry @ “ Merlu au bouillon @ -~ Colin a la tomate @ @
Purée d'épinards et pommes de . P Purée de courgettes et pom Puréed is et
Purée de carottes et patates douces cedep P Purée de céleri et pommes de terre getiesehpammes de £ debrogolivet pammesds
terre terre terre
Garniture
Petit pois Pommes de terre vapeur Lentilles Riz Pates
Laitage Fromage blanc nature Camembert @ Fromage frais nature Edam Yaourt nature
Compote de fruits Compote de fruits Compote de fruits Compote de fruits @ @ @ Purée de fruits
Gonter
Semoule au lait m @ Baguette et beurre @ Baguette et confiture @ Baguette et chocolat Créme onctueuse vanille @

) Ce menu est cuisiné par
_ le chef
et son équipe

~ <
@, Spécialité du chef z Nouvelles recettes @ Plat DURABLE @ Plat végétarien “ﬁ\ﬂ. Viande Origine France of

7’

% > o ° ©
2 Viande racée Q\ﬁé Label Rouge ” Péche responsable Production locale umn Produits BIO
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Semaine du 22 au 26 Juin 2026

v

Griche Moyens
_ Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Entrée Salade de haricots verts Aalade depanmcs @ Tomates Taboulé a la semoule Carottes rapées mwm!d
de terre S b
Plat Escalope de volaille QW@ )-w Saut de porc O&\.W R6ti de veau “vﬂ.
piE: > Colin au paprika Omelette =
1 & . .
Enficipa \.) Merlu au curry @ @ Saumon au bouillon @ @ \.\6 Colin sauce créme @
T 5 . . .
Purée de céleri et pommes de terre Purée d'haricots verts et pommes de| Purée de potiron et pommes de Puréedecarofies hpatates dances Purée de courgettes et pommes de
terre terre terre
Garniture
Petit pois Blé Lentilles Pates JM,
Laitage Yaourt nature Petit moulé Fromage frais Fromage blanc Brie
Compote de fruits Compote de fruits m @ Purée de fruits Compote de fruits Compote de fruits
Gouter

@ Baguette et miel

Madeleine

@ Baguette et beurre

Clafoutis aux péches m

Semoule au lait m

@ Spécialité du chef

<o

5 7’

/

QJ.
A
-t

Viande racée Label Rouge

z Nouvelles recettes
~

@ Plat DURABLE

-

\.3 Péche responsable

@ Plat végétarien

@ Production locale

‘\d. Viande Origine France

"L Produits BIO

!

_ Ce menu est cuisiné par

te chef
&k son équipe




Semaine du

29 Juin au 03 Juillet 2026

Criche Moyens
Lundi _ Mardi _ Mercredi Jeudi _ Vendredi
Entrée Betteraves mm,@ Salade de pates Salade de haricots verts Tomates Taboulé a la semoule ©:50
g
Plat Emincé de volaille Q» & . mw @ Sauté de boeuf R6ti de porc Qh.’w.w.
Principal a Omelette @ ) Saumon sauce créme citron \& g
P »  Colin au curry @ @ 2 Merlu au paprika @ @ 2 Colin au bouillon @
Purée de potiron et pommes de Purée de céleri et pommes de terre | Purée de carottes et patates douces Purée de courgettes et pommes de Purée de brocolis et pommes de
terre terre terre
Garniture
Riz Lentilles Semoule Pommes de terre Petits pois
Laitage Petit moulé Fromage frais Fromage blanc Gouda Yaourt nature
Compote de pommes @ Compote de fruits Compote de fruits Compote de fruits Compote de fruits
Gofiter
@ Baguette et confiture @ Baguette et miel Clafoutis aux péches @,

Madeleine

@ Baguette et beurre

Ce menu est cuisiné par

@, Spécialité du chef

<o

Viande racée

- 4

z Nouvelles recettes
~

~

’

QVJ% Label Rouge

@ Plat DURABLE

Py Péche responsable

@ Plat végétarien
0 Production locale

Jwﬂ. Viande Origine France

Produits BIO

- te chef

&t son équipe




